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教育經歷: 

2015-2019  博士        食品科學與營養 馬塞諸塞大學阿姆斯特分校 (美國) 

2013-2015  碩士        食品科學     佐治亞大學 (美國) 

2008-2012  本科  生物技術   西北農林科技大學 
 
工作經歷 

2022.09-至今    助理教授        醫學院 食品與營養科學系  澳門科技大學 

2020-2022.09    副教授           食品科學與生物工程學院   江蘇大學 

2015-2019    助理研究員    食品科學與營養系               馬塞諸塞大學阿姆斯特分校（美國） 

2013-2015    助理研究員    食品安全與營養系               佐治亞大學（美國）              

 
主授课程 

• 農場到餐桌的管理概論 Food Management from Farm to Table  

• 科研設計及論文撰寫 Research Design and Paper Writing  

• 生物化學及分子生物學 Biochemistry and Molecular Biology  

• ⾷品毒理學 Food Toxicology 

 
研究方向 

 食品中生物活性組分對衰老，脂肪與葡萄糖代謝的作用及機理研究。 

 建立肌肉細胞體外模型和小鼠體內模型研究生物活性成分如菊苣酸，牡荊素等對糖類代謝的

影響及機制。 

 生物可替代蛋白及多肽的开发，功能及特性研究。 

 主要從事環境污染物（殺蟲劑）對糖類和脂質代謝異常的影響及作用機制。如氯蟲苯甲醯胺

對脂肪積累的作用機制，該研究方向獲得國家自然科學基金青年基金。 
 

 
榮譽與獲獎 
2020-2022              江蘇省雙創博士 
2021-2022    年度高被引論文 
2019                        年度 Francis presentation competition 第一名 

2018                        Citri-Fiber 產品研發大賽二等獎 

2015- 2019              Peter Salmon 獎學金 

2015- 2018              馬塞諸塞大學研究生獎學金 

2013- 2015              佐治亞大學研究生全額獎學金 
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Meeting Presentations and Abstracts 

1. Peng, Y., Park, Y.  Chicoric acid promotes glucose uptake via AMP-activated protein kinase α-

dependent pathway. Annual Board Advisor Meeting, Food Science Department, UMass, Amherst. 5 April 
2019 (oral presentation). 

2. Peng, Y., Sun, Q., Yue, Y, Park, Y. Effects of Chicoric acid on lifespan extension in Caenorhabditis 
elegans. The 56th Society of Toxicology Annual Meeting, Baltimore, Maryland, 12-16 March 2017 (oral 
presentation).  

3. Peng, Y., Cui, Y., Alali, W. Salmonella levels associated with skin of turkey parts. International 
Association of Food Protection, Portland, 26-28 July 2015 (oral presentation). 

 
Grants (As Principal Investigator)  

1. National Natural Science Foundation of China, Title: Molecular mechanism of chlorantraniliprole-
induced adipogenesis via FGF10 pathway, PI: Peng,Y., CNY240,000, Jan.2020-Dec.2022. 2.  
 

2. The Science and Technology Development Fund of Macau, Title: The fat accumulation inhibition 
mechanism study of vitexin via activating AMPKα and functional foods development, PI: Peng, Y., 

MOP1,646,000, May. 2023-May. 2026 



 

 
3. The Science and Technology Development Fund of Macau, Title: Microencapsulation of 

Lactobacillus plantarum Y-1 and antihyperlipidemic probiotic functional food development, PI: Peng, 
Y., MOP451,500, Nov. 2023-Dec. 2025. 
 

4. The Science and Technology Development Fund of Macau, Title: High-value processing technology 
for biowaste sturgeon fish heads: Developing functional food components to alleviate intestinal 
inflammation, PI: Peng, Y., MOP$1,550,000, May 2025 -May. 2028.  

 


